
L’abeille qui cultive

Christine et Hervé OLMUCCI

3278 chemin St Marc
84 120 - Pertuis
GPS : 43.694106 - 5.454871

06 64 84 29 87

labeillequicultive@gmail.com
Instagram : labeillequicultive

Quelques mots sur nous

Hervé  : J'ai reçu une formation "Jardins espaces verts", et j'ai
grandi avec mes parents apiculteurs.
Christine : J'ai suivi des formations en animation et
particulièrement en ludothèque.

Après 20 ans d'installation en apiculture, nos deux profils nous
amènent naturellement vers la transmission et l'accueil.
Depuis 2018, la ferme se diversifie avec l’intégration de PPAM
(plantes à parfum, aromatiques et médicinales) : plantation,
séchage et distillation.

Quelques mots sur notre ferme
Notre ferme se situe à Pertuis, dans la plaine de la Durance, région Sud Luberon.
Nos abeilles passent l'hiver sur ce secteur et vont, au gré des saisons, être
transhumées pour fournir plusieurs variétés de miel. 
Un rucher reste sur place pour l'élevage de nos reines et la production de gelée
royale. Nous y accueillons le public pour des activités pédagogiques et ludiques.

Miel, gelée royale, plantes
aromatiques et médicinales

''Abeillez-vous, venez chez nous ! ''

mailto:labeillequicultive@gmail.com


Réseau RACINES PACA
04 90 78 35 39
racines@civampaca.org
www.civampaca.org/RACINES-PACA

Les thématiques d'accueil
en fonction des saisons, de nos transhumances et de la météo

Au sein du rucher et de l'atelier de gelée royale
Observation des abeilles, en combinaison, dans l'intimité de la ruche,
explications sur le procédé de production et de récolte de gelée royale

Sur une parcelle de plantes aromatiques cultivées en bio
Explication sur les vertus de nos plantes 

Dans la salle d'accueil/vente
Dégustation et vente de nos productions

Sur un espace ombragé
Aire de pique-nique, découverte de jeux liés aux insectes, accès à la
documentation sur le monde des abeilles, l'apithérapie et l'aromathérapie.
Ces thématiques ne sont que des pistes. La visite pourra aborder de façon
transversale ou approfondir certains aspects en fonction de vos centres d'intérêts
et de la saison.

A proximité
Route des 3 châteaux du Sud Luberon
Centre ancien de Pertuis à 4 km
Etang de la Bonde à 15 km

Le petit +
Au sein de votre structure :
animation ludique et
observation d'un cadre
d'abeilles au travers d'une
valise vitrée (de la
maternelle aux adultes)

Informations pratiques
Tarifs
180 € TTC / demi-journée
Pour plus de précisions, nous consulter

Publics
Grand public, scolaires, structures sociales...
Groupes max 14 pers. en intérieur, 30 pers. en extérieur

Préparation
La personne responsable du groupe prend contact avec Christine pour
convenir ensemble des modalités de la visite (dates, contenu thématique et
activités, accès, effectif, tarif...).

https://www.civampaca.org/RACINES-PACA
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